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Chateau D Arsac

O Seigneury de Arsac é um dos mais antigos do Médoc, primeiramente foi propriedade
de Guillaume Géraud d'Arsac no inicio do século XII. A casa pertenceu, depois, a varios
cidaddos burgueses de Bordeaux, incluindo Ernest Dubosc, que a transformou por
volta de 1880 na maior propriedade vinicola do Médoc, e potencialmente da Franga,
com 250 hectares de vinhedos e de instalgdées de vinificagdo de Ultima geracdo
mundialmente famosas. Desde o inicio dos anos 2000, o Chateau d'Arsac esta em
transi¢cdo para uma vitivinificagdo ecolégica e desenvolvimento sustentavel. Como
resultado, nossa propriedade agora obteve Alto Valor Ambiental.

Produtor: Chateau D’Arsac
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Regiao: Rive Gauche - Franca Grad. Alcodlica: 13.5%

Amadurecimento:
12 meses em barricas de carvalho (60% novas e 40% seminovas)

72% Cabernet Sauvignon; 28% Merlot
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