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linto 2019 SAINT ESTEPHE ——

| a Dame Montrose

A histéria da Montrose, escrita em dois séculos por trés familias de proprietarios, é
depositaria do seu espirito, marcada pela busca da exceléncia e das safras lenddarias.
A vinicola de 95 hectares envolve o castelo, os vinhedos e as dependéncias em uma
Unica extensdo continua, uma caracteristica excepcional e historicamente muito
rara. Aléem de facilitar o trabalho das vinhas, esta unidade permite traté-las como
uma entidade Unica, proporcionando as condigdes ideais para uma organizagdo
eficiente e para o acompanhamento do estado de cada lote. No fim, & o préoprio
vinho que, a sua maneira, retine essa incrivel colcha de retalhos, pois € o resultado e
a sintese de cada micro-terroir.

Produtor: Chateau Montrose

R
Regido: Rive Gauche - Franca Grad. Alcoolica: 15%

Amadurecimento:
| 12 meses em carvalho francés (30% novas)
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;2, %}2& 52% Merlot; 39% Cabernet Sauvignon;
5 5 5% Petit Verdot; 4% Cabernet Franc
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2018

SAINT ESTEPHE ——

| a Dame Montrose
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{ BOUTEILLE AU CHATEAU

a sintese de

Produtor: Chateau Montrose

A histéria da Montrose, escrita em dois séculos por trés familias de proprietarios, é
depositaria do seu espirito, marcada pela busca da exceléncia e das safras lenddarias.
A vinicola de 95 hectares envolve o castelo, os vinhedos e as dependéncias em uma
Unica extensdo continua, uma caracteristica excepcional e historicamente muito
rara. Aléem de facilitar o trabalho das vinhas, esta unidade permite traté-las como
uma entidade Unica, proporcionando as condigdes ideais para uma organizagdo
eficiente e para o acompanhamento do estado de cada lote. No fim, & o préoprio
vinho que, a sua maneira, retine essa incrivel colcha de retalhos, pois € o resultado e

cada micro-terroir.  VTFRA06018-016

Grad. Alcoolica: 13%

Regiao: Rive Gauche - Franca

Amadurecimento:
18 meses em carvalho francés

52% Merlot; 39% Cabernet Sauvignon;
5% Petit Verdot; 4% Cabernet Franc
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SAINT ESTEPHE ——

| a Dame Montrose

{ BOUTEILLE AU CHATEAU
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a sintese de cada micro-terroir.

Produtor: Chateau Montrose

Regiao: Rive Gauche - Franca Grad. Alcodlica

Amadurecimento:
12 meses em carvalho francés (30% novas)

52% Merlot; 35% Cabernet Sauvignon;
11% Petit Verdot; 2% Cabernet Franc
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A histéria da Montrose, escrita em dois séculos por trés familias de proprietarios, é
depositaria do seu espirito, marcada pela busca da exceléncia e das safras lenddarias.
A vinicola de 95 hectares envolve o castelo, os vinhedos e as dependéncias em uma
Unica extensdo continua, uma caracteristica excepcional e historicamente muito
rara. Aléem de facilitar o trabalho das vinhas, esta unidade permite traté-las como
uma entidade Unica, proporcionando as condigdes ideais para uma organizagdo
eficiente e para o acompanhamento do estado de cada lote. No fim, & o préoprio
vinho que, a sua maneira, retine essa incrivel colcha de retalhos, pois € o resultado e
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linto 2015 SAINT ESTEPHE ——

| a Dame Montrose

A histéria da Montrose, escrita em dois séculos por trés familias de proprietarios, é
depositaria do seu espirito, marcada pela busca da exceléncia e das safras lenddarias.
A vinicola de 95 hectares envolve o castelo, os vinhedos e as dependéncias em uma
Unica extensdo continua, uma caracteristica excepcional e historicamente muito
rara. Aléem de facilitar o trabalho das vinhas, esta unidade permite traté-las como
uma entidade Unica, proporcionando as condigdes ideais para uma organizagdo
eficiente e para o acompanhamento do estado de cada lote. No fim, & o préoprio
vinho que, a sua maneira, retine essa incrivel colcha de retalhos, pois € o resultado e
a sintese de cada micro-terroir.

Produtor: Chateau Montrose

e | 5
Regido: Rive Gauche - Franca il Alieclglicey (157

Amadurecimento:
| 12 meses em carvalho francés (30% novas)
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1into 2014 SAINT ESTEPHE ——

| a Dame Montrose

A histéria da Montrose, escrita em dois séculos por trés familias de proprietarios, é
depositaria do seu espirito, marcada pela busca da exceléncia e das safras lenddarias.
A vinicola de 95 hectares envolve o castelo, os vinhedos e as dependéncias em uma
Unica extensdo continua, uma caracteristica excepcional e historicamente muito
rara. Aléem de facilitar o trabalho das vinhas, esta unidade permite traté-las como
uma entidade Unica, proporcionando as condigdes ideais para uma organizagdo
eficiente e para o acompanhamento do estado de cada lote. No fim, & o préoprio
vinho que, a sua maneira, retine essa incrivel colcha de retalhos, pois € o resultado e
a sintese de cada micro-terroir.

Produtor: Chateau Montrose

e | 5
Regido: Rive Gauche - Franca il Alieclglicey (157

Amadurecimento:
I Em carvalho francés
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;2, %}2& 50% Merlot: 45% Cabernet Sauvignon;
B § 5% Petit Verdot
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Chateau Montrose
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A historia da Montrose, escrita em dois séculos por trés familias de proprietarios, é
depositaria do seu espirito, marcada pela busca da exceléncia e das safras lendarias.
A vinicola de 95 hectares envolve o castelo, os vinhedos e as dependéncias em uma
Unica extensdo continua, uma caracteristica excepcional e historicamente muito
rara. Aléem de facilitar o trabalho das vinhas, esta unidade permite tratéa-las como
uma entidade Unica, proporcionando as condigdes ideais para uma organizagdo
eficiente e para o acompanhamento do estado de cada lote. No fim, € o préprio
vinho que, a sua maneira, retne essa incrivel colcha de retalhos, pois € o resultado e

a sintese de cada micro-terroir.

Produtor: Chateau Montrose
Regido: Rive Gauche - Franca

Grad. Alcodlica: 13,5%

Amadurecimento:
18 meses em carvalho francés (60% novas)

68% Cabernet Sauvignon; 25% Merlot; 7% Cabernet Franc.
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1into 2012 SAINT ESTEPHE ——

Chateau Montrose

A histéria da Montrose, escrita em dois séculos por trés familias de proprietérios, é
depositaria do seu espirito, marcada pela busca da exceléncia e das safras lenddrias.
A vinicola de 95 hectares envolve o castelo, os vinhedos e as dependéncias em uma
Unica extensdo continua, uma caracteristica excepcional e historicamente muito
rara. Além de facilitar o trabalho das vinhas, esta unidade permite traté-las como
uma entidade Unica, proporcionando as condigdes ideais para uma organizagdo
eficiente e para o acompanhamento do estado de cada lote. No fim, & o proprio
vinho que, & sua maneira, retine essa incrivel colcha de retalhos, pois € o resultado e
a sintese de cada micro-terroir.

Produtor: Chateau Montrose

N . ()
Regiao: Rive Gauche - Franca Grad. Alcoolica: 13%

Amadurecimento:
18 meses em carvalho francés (60% novas)

53% Cabernet Sauvignon; 37% Merlot; 9% Cabernet Franc;
1% Petit Verdot
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linto 201 SAINT ESTEPHE ——

Chateau Montrose

/750ml I 1,51

A histéria da Montrose, escrita em dois séculos por trés familias de proprietarios, é
depositaria do seu espirito, marcada pela busca da exceléncia e das safras lenddarias.
A vinicola de 95 hectares envolve o castelo, os vinhedos e as dependéncias em uma
Unica extensdo continua, uma caracteristica excepcional e historicamente muito
rara. Alem de facilitar o trabalho das vinhas, esta unidade permite traté-las como
uma entidade Unica, proporcionando as condigdes ideais para uma organizagdo
eficiente e para o acompanhamento do estado de cada lote. No fim, € o préprio
vinho que, a sua maneira, retine essa incrivel colcha de retalhos, pois € o resultado e
a sintese de cada micro-terroir.

Produtor: Chateau Montrose

p A
Regido: Rive Gauche - Franca Sietel Aieoigicel 67

Amadurecimento:
18 meses em carvalho francés (60% novas)

) CRU CLASSE ¢, i

53% Cabernet Sauvignon; 37% Merlot; 9% Cabernet Franc;
1% Petit Verdot
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linto 2010 SAINT ESTEPHE ——

Chateau Montrose

A histéria da Montrose, escrita em dois séculos por trés familias de proprietarios, é
depositaria do seu espirito, marcada pela busca da exceléncia e das safras lenddarias.
A vinicola de 95 hectares envolve o castelo, os vinhedos e as dependéncias em uma
Unica extensdo continua, uma caracteristica excepcional e historicamente muito
rara. Aléem de facilitar o trabalho das vinhas, esta unidade permite traté-las como
uma entidade Unica, proporcionando as condigdes ideais para uma organizagdo
eficiente e para o acompanhamento do estado de cada lote. No fim, € o préprio
vinho que, a sua maneira, retine essa incrivel colcha de retalhos, pois € o resultado e
a sintese de cada micro-terroir.

Produtor: Chateau Montrose

p A
Regido: Rive Gauche - Franca Sietel Aieoigicel 67

Amadurecimento:
18 meses em carvalho francés (60% novas)

53% Cabernet Sauvignon; 37% Merlot; 9% Cabernet Franc;
1% Petit Verdot
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linto 2009 SAINT ESTEPHE ——

Chatecau Montrose

A histéria da Montrose, escrita em dois séculos por trés familias de proprietarios, é
depositaria do seu espirito, marcada pela busca da exceléncia e das safras lenddarias.
A vinicola de 95 hectares envolve o castelo, os vinhedos e as dependéncias em uma
Unica extensdo continua, uma caracteristica excepcional e historicamente muito
rara. Alem de facilitar o trabalho das vinhas, esta unidade permite traté-las como
uma entidade Unica, proporcionando as condigdes ideais para uma organizagdo
eficiente e para o acompanhamento do estado de cada lote. No fim, € o préprio
vinho que, a sua maneira, retine essa incrivel colcha de retalhos, pois € o resultado e
a sintese de cada micro-terroir.

Produtor: Chateau Montrose

p A
Regido: Rive Gauche - Franca Sietel Aieoigicel 67

Amadurecimento:
18 meses em carvalho francés (60% novas)

65% Cabernet Sauvignon; 29% Merlot; 5% Cabernet Franc;
1% Petit Verdot
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linto 2016 SAINT ESTEPHE ——

lertio de Montrose

A histéria da Montrose, escrita em dois séculos por trés familias de proprietarios, é
depositaria do seu espirito, marcada pela busca da exceléncia e das safras lenddarias.
A vinicola de 95 hectares envolve o castelo, os vinhedos e as dependéncias em uma
Unica extensdo continua, uma caracteristica excepcional e historicamente muito
rara. Aléem de facilitar o trabalho das vinhas, esta unidade permite traté-las como
uma entidade Unica, proporcionando as condigdes ideais para uma organizagdo
eficiente e para o acompanhamento do estado de cada lote. No fim, € o préprio
vinho que, a sua maneira, retine essa incrivel colcha de retalhos, pois € o resultado e
a sintese de cada micro-terroir.

Produtor: Chateau Montrose

2 R o
Regido: Rive Gauche - Franca Cracie (ool

Amadurecimento:
12 meses em carvalho francés (15% novas)

D VIN DE BOJ

> 61% Merlot; 32% Cabernet Sauvignon; 5% Petit Verdot; 2%

Cabernet Franc.
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