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linto

2018 SAINT ESTEPHE ——

Chateau Ironquoy Lalande

Y-LA LAND

CHATEAU

TRONQUOY - LALANDE

SAINT-ESTEPH

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAL

O terroir do Chateau Tronquoy-Lalande, identificado como um dos mais belos,
estende-se uniformemente por 30 hectares de colinas histéricas no coragdo da
prestigiada appellation de Saint-Estéphe. A lavoura é realizada de forma meticulosa
e tradicional. A aragem é realizada pelo método das “quatro vias™. Consiste em
repetir as operagdes de colocagdo e retirada. A aragem afrouxa o solo, areja-o e
facilita a penetragdo da dgua da chuva. Também permite eliminar naturalmente a
vegetacdo espontdnea e aumentar a concentragdo de vida microbiana no solo. Os
vinhos do Chateau Tronquoy-Lalande sabem como seduzir desde seu inicio e ganha
elegancia apds varios anos de envelhecimento.

Produtor: Chateau Tronguoy Lalande

N . (0)
Regido: Rive Gauche - Franca Grad. Alcoolica: 15%

Amadurecimento:
12 meses em barricas de carvalho francés

44% Cabernet Sauvignon; 51% Merlot: 2% Cabernet Franc
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linto 2017 SAINT ESTEPHE ——

Chateau Ironquoy Lalande

O terroir do Chateau Tronquoy-Lalande, identificado como um dos mais belos,
estende-se uniformemente por 30 hectares de colinas histéricas no coracdo da
prestigiada appellation de Saint-Estéphe. A lavoura é realizada de forma meticulosa
e tradicional. A aragem é realizada pelo método das “quatro vias™. Consiste em
repetir as operacdes de colocagdo e retirada. A aragem afrouxa o solo, areja-o e
facilita a penetragdo da dgua da chuva. Também permite eliminar naturalmente a
vegetagdo esponté@nea e aumentar a concentragdo de vida microbiana no solo. Os
vinhos do Chéateau Tronquoy-Lalande sabem como seduzir desde seu inicio e ganha
elegdncia apods varios anos de envelhecimento.

Y-LA LAND

Produtor: Chateau Tronguoy Lalande

N . (0)
Regido: Rive Gauche - Franca Grad. Alcoolica: 15%

Amadurecimento:
12 meses em barricas de carvalho francés

55% Merlot; 37/% Cabernet Sauvignon; 6% Petit Verdot;
CHATEAU 2% Cabernet Franc
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linto 2016 SAINT ESTEPHE ——

Chateau Ironquoy Lalande

O terroir do Chateau Tronquoy-Lalande, identificado como um dos mais belos,
estende-se uniformemente por 30 hectares de colinas histéricas no coracdo da
prestigiada appellation de Saint-Estéphe. A lavoura é realizada de forma meticulosa
e tradicional. A aragem é realizada pelo método das “quatro vias™. Consiste em
repetir as operacdes de colocagdo e retirada. A aragem afrouxa o solo, areja-o e
facilita a penetragdo da dgua da chuva. Também permite eliminar naturalmente a
vegetagdo esponté@nea e aumentar a concentragdo de vida microbiana no solo. Os
vinhos do Chéateau Tronquoy-Lalande sabem como seduzir desde seu inicio e ganha
elegdncia apods varios anos de envelhecimento.

Y-LA LAND

Produtor: Chateau Tronguoy Lalande

N . (0)
Regido: Rive Gauche - Franca Grad. Alcodlica: 14%

Amadurecimento:
12 meses em barricas de carvalho francés

58% Merlot; 34% Cabernet Sauvignon; 6% Petit Verdot;
CHATEAU 2% Cabernet Franc
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linto 2014 SAINT ESTEPHE ——

Chateau Ironquoy Lalande

O terroir do Chéateau Tronquoy-Lalande, identificado como um dos mais belos,
estende-se uniformemente por 30 hectares de colinas histéricas no coragdo da
prestigiada appellation de Saint-Estéphe. A lavoura é realizada de forma meticulosa
e tradicional. A aragem é realizada pelo método das “quatro vias™. Consiste em
repetir as operagdes de colocagdo e retirada. A aragem afrouxa o solo, areja-o e
facilita a penetracdo da dgua da chuva. Também permite eliminar naturalmente a
vegetacdo esponténea e aumentar a concentragdo de vida microbiana no solo. Os
vinhos do Chateau Tronquoy-Lalande sabem como seduzir desde seu inicio e ganha
elegé@ncia apds varios anos de envelhecimento.

Produtor: Chateau Tronguoy Lalande

s 3
Regido: Rive Gauche - Franca Grad. Alcodlica:14.5%

Amadurecimento:
12 meses em barricas de carvalho francés

56% Merlot; 37/% Cabernet Sauvignon; 6% Petit Verdot;
CHATEAU 1% Calbernet Franc
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