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DE L’AURAGE



VTFRA06019-003 
03

Produtor: Domaine de L’aurage
Região: Castillon Cotes -  França

Amadurecimento: 
18 meses em barricas de carvalho

Grad. Alcoólica: 14.5%

85% Merlot; 15% Cabernet Franc

Le Versant

Aves

Carne de caça 
(cervo, veado)

Vitela

Carne vermelha

O projeto atrai os vinicultores principalmente pela qualidade da planta: videiras 
saudáveis, gramíneas, plantadas em alta densidade (6.000 videiras/ha) em lotes 
argilo-calcárias. A Domaine de l’Aurage oferece apenas um cuvée por safra. As uvas 
são cuidadosamente colhidas à mão, desengaçadas, deixadas para maceração 
durante quatro semanas antes de serem envelhecidas. Safra após safra, a qualidade 
é fenomenal. O terroir é a combinação perfeita de bons solos calcários e argilosos em 

frente a Saint-Emilion.

CASTILLON COTESTinto 2019
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Produtor: Domaine de L’aurage
Região: Castillon Cotes -  França

Amadurecimento: 
20 meses em barricas de carvalho

Grad. Alcoólica: 15%

85% Merlot; 15% Cabernet Franc

L’aurage

Aves

Carne de caça 
(cervo, veado)

Vitela

Carne vermelha

O projeto atrai os vinicultores principalmente pela qualidade da planta: videiras 
saudáveis, gramíneas, plantadas em alta densidade (6.000 videiras/ha) em lotes 
argilo-calcárias. A Domaine de l’Aurage oferece apenas um cuvée por safra. As uvas 
são cuidadosamente colhidas à mão, desengaçadas, deixadas para maceração 
durante quatro semanas antes de serem envelhecidas. Safra após safra, a qualidade 
é fenomenal. O terroir é a combinação perfeita de bons solos calcários e argilosos em 

frente a Saint-Emilion.

CASTILLON COTESTinto 2018
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