TANYNO




sumario

Gevrey Chambertinler cru Les Champeaux 2020..... O3

Whcltnes ChambertinGrana Cri 202000 ot d 04
Wi SEmes @lRcmbertin Grang Crul 2018 Lh. i e 05
CnEAlotN CIENCRE AT 2020 il g ot . ol o o 06

DOMAINE TORTOCHOT

o2
(l



linto 2020

Geviey Chambertin
[ cru | es Champeaux

Regiao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:
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Produtor: Domaine Tortochot

12 a2 18 meses em barricas de carvalho

O cultivo e a vinificagdo sdo realizados com o maior respeito pelas tradigdes da
Borgonha. A gestdo da vinicola é cléssica, com vinhas baixas e alta densidade de
plantagdo As uvas s@o vindimadas manualmente e s@o previamente triadas no
vinhedo, de forma a eliminar as que ndo se encontram perfeitamente suadaveis ou
insuficientemente maduras. As uvas sdo entdo 100% desengagadas, pois o engago,
raramente muito maduro, apresenta apenas taninos adstringentes.
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linto 2020

Charmes Chambertin
Grand cru

O cultivo e a vinificacd@o sdo realizados com o maior respeito pelas tradigées da
Borgonha. A gest@o da vinicola é classica, com vinhas baixas e alta densidade de
plantacdo As uvas s@o vindimadas manualmente e sdo previamente triadas no
vinhedo, de forma a eliminar as que ndo se encontram perfeitamente suaddaveis ou
insuficientemente maduras. As uvas sdo entdo 100% desengagadas, pois 0 engago,
raramente muito maduro, apresenta apenas taninos adstringentes.

Produtor: Domaine Tortochot

" 0 Grad. Alcoodlica: 13.5%
Regiao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:
12 a2 18 meses em barricas de carvalho

100% Pinot Noir
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linto 2018

Charmes Chambertin
Grand cru

O cultivo e a vinificacd@o sdo realizados com o maior respeito pelas tradigées da
Borgonha. A gest@o da vinicola é classica, com vinhas baixas e alta densidade de
plantacdo As uvas s@o vindimadas manualmente e sdo previamente triadas no
vinhedo, de forma a eliminar as que ndo se encontram perfeitamente suaddaveis ou
insuficientemente maduras. As uvas sdo entdo 100% desengagadas, pois 0 engago,
raramente muito maduro, apresenta apenas taninos adstringentes.

Prodytgr: Domaine Tortochot Crog. Ao e
Regiao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:
12 a 18 meses em barricas de carvalho

100% Pinot Noir
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linto 2020

Chambertin
Grand cru

O cultivo e a vinificagdo sdo realizados com o maior respeito pelas tradigoes da
Borgonha. A gest@o da vinicola é classica, com vinhas baixas e alta densidade de
plantacdo As uvas s@o vindimadas manualmente e sdo previamente triadas no
vinhedo, de forma a eliminar as que ndo se encontram perfeitamente suaddaveis ou
insuficientemente maduras. As uvas sdo entdo 100% desengagadas, pois 0 engago,
raramente muito maduro, apresenta apenas taninos adstringentes.

Produtor: Domaine Tortochot

B Grad. Alcoolica: 13.5%
Regiao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:
12 a 18 meses em barricas de carvalho

100% Pinot Noir
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