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Produtor: Domaine Francois Gaunoux
Regiao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:

18 meses em barricas de carvalho

100% Pinot Noir
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Carne de caca
(Cervo, veado)

Carne vermelha

A Domaine Frangois Gaunoux distingue-se pelos seus 6 grands crus. Possuimos o respeito
ao excepcional equilibrio e riqueza das cepas exclusivas Pinot Noir para os tintos e
Chardonnay para os brancos, colhemos as uvas @ mdo e desengacadas totalmente
antes da fermentacdo. Toda cultivacdo é feita de acordo com o know-how e as técnicas
passadas de geragdo em geragdo.
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Branco 2020

Meursault clos de lavaux
Monopole

A Domaine Francois Gaunoux distingue-se pelos seus 6 grands crus. Possuimos o respeito
ao excepcional equilibrio e riqueza das cepas exclusivas Pinot Noir para os tintos e
Chardonnay para os brancos, colhemos as uvas a mdo e desengagadas totalmente
antes da fermentacdo. Toda cultivacdo é feita de acordo com o know-how e as técnicas
passadas de geragdo em geragdo

Produtor: Domaine Francois Gaunoux

A~ 1Z0
Regiao: Bourgogne - Franca Grad. Alcodlica: 15%

Amadurecimento:
18 meses em barricas de carvalho

100% Chardonnay
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Branco 2017

Meursault clos des Meix
Chavaux Monopole

A Domaine Frangois Gaunoux distingue-se pelos seus 6 grands crus. Possuimos o respeito
do excepcional equilibrio e riqueza das cepas exclusivas Pinot Noir para os tintos e
Chardonnay para os brancos, colhemos as uvas & mdo e desengacadas totalmente
antes da fermentacdo. Toda cultivagdo é feita de acordo com o know-how e as técnicas
passadas de geragdo em geragdo

Produtor: Domaine Francois Gaunoux
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Regido: Bourgogne - Franca 2 ol [

Amadurecimento:
18 meses em barricas de carvalho

100% Chardonnay
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linto 2017

Pommard " cru
les Epenots

A Domaine Frangois Gaunoux distingue-se pelos seus 6 grands crus. Possuimos o respeito
do excepcional equilibrio e riqueza das cepas exclusivas Pinot Noir para os tintos e
Chardonnay para os brancos, colhemos as uvas & mdo e desengacadas totalmente
antes da fermentacdo. Toda cultivagao é feita de acordo com o know-how e as técnicas
passadas de geragdo em geragdo

Produtor: Domaine Francois Gaunoux

Al 1Z9,
Regido: Bourgogne - Franca Grad. Alcodlica: 13%

Amadurecimento:
18 meses em barricas de carvalho

100% Pinot Noir
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Pommaird I" crules
Grands Epenots

A Domaine Frangois Gaunoux distingue-se pelos seus 6 grands crus. Possuimos o respeito
do excepcional equilibrio e riqueza das cepas exclusivas Pinot Noir para os tintos e
Chardonnay para os brancos, colhemos as uvas & mdo e desengacadas totalmente
antes da fermentacdo. Toda cultivagao é feita de acordo com o know-how e as técnicas
passadas de geragdo em geragdo

Produtor: Domaine Francois Gaunoux

Al 1Z9,
Regido: Bourgogne - Franca Grad. Alcodlica: 13%

Amadurecimento:
18 meses em barricas de carvalho

100% Pinot Noir
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Carne de caca
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linto 2017

Pommard ["crules
Rugiens

A Domaine Francois Gaunoux distingue-se pelos seus 6 grands crus. Possuimos o respeito
do excepcional equilibrio e riqueza das cepas exclusivas Pinot Noir para os tintos e
Chardonnay para os brancos, colhemos as uvas & mdo e desengacadas totalmente
antes da fermentacdo. Toda cultivagao é feita de acordo com o know-how e as técnicas
passadas de geragdo em geragdo

Produtor: Domaine Francois Gaunoux

Sl 1Z0
Regiao: Bourgogne - Franca Grad. Alcodlica: 13%

Amadurecimento:
18 meses em barricas de carvalho

100% Pinot Noir
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Branco 2020

VMeursault lejcru
Gouttes Dor

A Domaine Francois Gaunoux distingue-se pelos seus 6 grands crus. Possuimos o respeito
do excepcional equilibrio e riqueza das cepas exclusivas Pinot Noir para os tintos e
Chardonnay para os brancos, colhemos as uvas & mdo e desengacadas totalmente
Lot 3 antes da fermentacdo. Toda cultivagao é feita de acordo com o know-how e as técnicas
passadas de geragdo em geragdo

Produtor: Domaine Francois Gaunoux

Slica 1Z9
Regido: Bourgogne - Franca Grad. Alcodlica: 13%

Amadurecimento:
18 meses em barricas de carvalho

100% Chardonnay
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