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Branco

2017

Saint Romain Blanc

VIEILLES VIGNES

S RATNT HOMAIN OO0

o /o E Al
-2017-

PAINT-ROMAIN

A filosofia de Jean-Philippe Marchand baseia-se no respeito pelo terroir e no
desenvolvimento natural do cardter especifico de cada denominagdo ou clima.
As uvas sdo colhidas manualmente. As fermentacdes sdo realizadas em cubas
de inox com controlo de temperatura e depois os vinhos estagiam em barricas
de carvalho. E entdo necessario realizar gestos tradicionais como o topping e a

trasfega, para que o resultado dos vinhos seja perfeito.

Produtor: Jean-Philippe Marchand
Regidao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:

Grad. Alcoodlica: 13%

18 meses em barricas de carvalho (50% novas).

100% Chardonnay

& Peixes

g Massas
Queijos

& Mariscos
Carne curada
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VBFRA07017-002 \/
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lino 202l

Bourgogne Hautes Coles
de Nuits

A filosofia de Jean-Philippe Marchand baseia-se no respeito pelo terroir e no
desenvolvimento natural do cardter especifico de cada denominagdo ou clima.
As uvas sdo colhidas manualmente. As fermentacdes sdo realizadas em cubas
de inox com controlo de temperatura e depois os vinhos estagiam em barricas
de carvalho. E entdo necessario realizar gestos tradicionais como o topping e a
trasfega, para que o resultado dos vinhos seja perfeito.

Produtor: Jean-Philippe Marchand

= I} Grad. Alcodlica: 13%
Regidao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:
18 meses em barricas de carvalho (50% novas).

100% Pinot Noir

KAk KA
BOURGOGNE
HAUTES-COTES DE NUITS
% Fare ae %jﬁ
PINOT NOIR
/‘/ )]
2021 ¢i§~} Aves
<2 Vitela

{@;} @amme de ceea

(Cervo, veado)
& Carne vermelha o
VTFRA07021-003 \I/
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linto

2019

Bonnes Mares Grand Cru

ATPELEATION MOSNES MAKES

M
BONNES-MARES
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-201‘)-

A filosofia de Jean-Philippe Marchand baseia-se no respeito pelo terroir e no
desenvolvimento natural do cardter especifico de cada denominagdo ou clima.
As uvas sdo colhidas manualmente. As fermentacdes sdo realizadas em cubas
de inox com controlo de temperatura e depois os vinhos estagiam em barricas
de carvalho. E entdo necessario realizar gestos tradicionais como o topping e a
trasfega, para que o resultado dos vinhos seja perfeito.

Produtor: Jean-Philippe Marchand

- Grad. Alcoolica: 13,5%
Regidao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:
18 meses em barricas de carvalho (50% novas).

100% Pinot Noir

1358 Vol

g(@“)} Carne de caca

(Cervo, veado)

—) Carne vermelha 05
VTFRA07019-012 \I/
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linto

2007

Chambertin Clos de Beze
Grand Cru

M
UAMBERTIN-CLOS-DE-BEZE

2 S
r_éf‘.'.////ﬂ/ V}/?’/

YR CIAMBKRTIN 1005 DF, BEZE GRAND ORI COTTHY

-2007-

A filosofia de Jean-Philippe Marchand baseia-se no respeito pelo terroir e no
desenvolvimento natural do cardter especifico de cada denominagdo ou clima.
As uvas sdo colhidas manualmente. As fermentacdes sdo realizadas em cubas
de inox com controlo de temperatura e depois os vinhos estagiam em barricas
de carvalho. E entdo necessario realizar gestos tradicionais como o topping e a
trasfega, para que o resultado dos vinhos seja perfeito.

Produtor: Jean-Philippe Marchand

e Grad. Alcoolica: 13,5%
Regidao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:
18 meses em barricas de carvalho (50% novas).

100% Pinot Noir

~ (Cervo, veado)

g”(@“} Carne de caca

& Carne vermelha 6
VTFRA07007-001 \I/
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lino 202l

Chambolle Musigny
sSentiers

A filosofia de Jean-Philippe Marchand baseia-se no respeito pelo terroir e no
desenvolvimento natural do cardter especifico de cada denominagdo ou clima.
As uvas sdo colhidas manualmente. As fermentacdes sdo realizadas em cubas
de inox com controlo de temperatura e depois os vinhos estagiam em barricas
de carvalho. E entdo necessario realizar gestos tradicionais como o topping e a
trasfega, para que o resultado dos vinhos seja perfeito.

Prodytgr: Jean-Philippe Marchand Erel Neseliesi 457
Regidao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:
18 meses em barricas de carvalho (50% novas).

100% Pinot Noir

PREMIER CRU

(HAMBOLLE-MUSIGN!

AT CIAMBOLLE MUSIGNY TER ORI

877 Snspivd
i, -2021- 3% vk

[f)/ Aves
<2 Vitela

{@)} @amme de ceea

(Cervo, veado)

&2 Carne vermelha 07
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lino 2008

Charmes Chambertin
Grand Cru

A filosofia de Jean-Philippe Marchand baseia-se no respeito pelo terroir e no
desenvolvimento natural do cardter especifico de cada denominagdo ou clima.
As uvas sdo colhidas manualmente. As fermentacdes sdo realizadas em cubas
de inox com controlo de temperatura e depois os vinhos estagiam em barricas
de carvalho. E entdo necessario realizar gestos tradicionais como o topping e a
trasfega, para que o resultado dos vinhos seja perfeito.

Produtor: Jean-Philippe Marchand

o Grad. Alcoolica: 13,5%
Regiao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:
12 meses em barricas de carvalho (100% novas).

100% Pinot Noir

4.0\
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M
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2008 H [ﬁ,x Aves
<2 Vitela

(Cervo, veado)

{@;} @amme de ceea

& Carne vermelha 08
VTFRA07008-001 \I/
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linto

CLOS-DE-LA-ROCHE

Granad Con

CRAND CHI CORTHEEY

-2000-

2000

Clos de | .a Roche

Grand Cru

A filosofia de Jean-Philippe Marchand baseia-se no respeito pelo terroir e no
desenvolvimento natural do cardter especifico de cada denominagdo ou clima.
As uvas sdo colhidas manualmente. As fermentacdes sdo realizadas em cubas
de inox com controlo de temperatura e depois os vinhos estagiam em barricas
de carvalho. E entdo necessario realizar gestos tradicionais como o topping e a
trasfega, para que o resultado dos vinhos seja perfeito.

Produtor: Jean-Philippe Marchand

L Grad. Alcodlica: 13,5%
Regidao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:
18 meses em barricas de carvalho (50% novas).

100% Pinot Noir

ey
CT{*‘) Aves

<2 Vitela

g”(@*} Carne de caca

~ (Cervo, veado)

& Carne vermelha 00
VTFRA07000-001 \I/
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lino 2000

Clos Vougeol
Grand Cru

A filosofia de Jean-Philippe Marchand baseia-se no respeito pelo terroir e no
desenvolvimento natural do cardter especifico de cada denominagdo ou clima.
As uvas sdo colhidas manualmente. As fermentacdes sdo realizadas em cubas
de inox com controlo de temperatura e depois os vinhos estagiam em barricas
de carvalho. E entdo necessario realizar gestos tradicionais como o topping e a
trasfega, para que o resultado dos vinhos seja perfeito.

Produtor: Jean-Philippe Marchand

o Grad. Alcodlica: 13,5%
Regidao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:
18 meses em barricas de carvalho.

100% Pinot Noir

CLOS-DE-VOUGEOT
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g”(@“} Carne de caca

~ (Cervo, veado)

& Carne vermelha 10
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lino 2000

| atricieres Chambertin
Grand Cru

A filosofia de Jean-Philippe Marchand baseia-se no respeito pelo terroir e no
desenvolvimento natural do cardter especifico de cada denominagdo ou clima.
As uvas sdo colhidas manualmente. As fermentacdes sdo realizadas em cubas
de inox com controlo de temperatura e depois os vinhos estagiam em barricas
de carvalho. E entdo necessario realizar gestos tradicionais como o topping e a
trasfega, para que o resultado dos vinhos seja perfeito.

Produtor: Jean-Philippe Marchand

L Grad. Alcodlica: 13,5%
Regidao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:
18 meses em barricas de carvalho (50% novas).

100% Pinot Noir

ITRICIERES-CHAMBERTIY
G G

TLyT)e gl cONTIOLEK
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lino 2020

I-IXIn Rouge

A filosofia de Jean-Philippe Marchand baseia-se no respeito pelo terroir e no
desenvolvimento natural do cardter especifico de cada denominagdo ou clima.
As uvas sdo colhidas manualmente. As fermentacdes sdo realizadas em cubas
de inox com controlo de temperatura e depois os vinhos estagiam em barricas
de carvalho. E entdo necessario realizar gestos tradicionais como o topping e a
trasfega, para que o resultado dos vinhos seja perfeito.

Prodytgr: Jean-Philippe Marchand e e s
Regiao: Bourgogne - Franca

Amadurecimento:
10 meses em barricas de carvalho (1/4 novas).

100% Pinot Noir

[?}J Aves

<2 Vitela

{@} @amme de ceea

(Cervo, veado)

& Carne vermelha 1
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