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Champagne N.V.

Heri Hodie

Premiere Cru

A evitacdo de produtos gquimicos, filtracdo, colagem e o uso de leveduras indigenas
classificam o Champagne Roger Coulon entre os vinhos nautral. DESDE 2019, todo
o vinhedo foi convertido em orgénico. O Domaine confirma uma abordagem
natural sobre o seu. Os ingredientes do nosso sucesso incluem: leveduras naturais
de todas as 109 parcelas; fermentacdo lenta e esponténea; estacdes refletidas
em nossos vinhos; efervescéncia medida; dosagem apenas nas safras Extra-Brut
e ndo dosadas.

GER COl

Produtor: Roger Coulon

Regiao: Champagne - Franca Grad. Alcoolica: 12%

Amadurecimento:
36 meses em barricas de carvalho e tanques de aco
inoxidavel.

50% Pinot Meunier, 25% Pinot Noir, 25% Chardonnay.
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Champagne

N.V.

| Hommee

L' HoMMEE
HCREE

ROGER COULON

Premiere Cru

A evitacdo de produtos quimicos, filtragdo, colagem e o uso de leveduras indigenas
classificam o Champagne Roger Coulon entre os vinhos nautral. DESDE 2019, todo
o vinhedo foi convertido em orgdnico. O Domaine confirma uma abordagem
natural sobre o seu. Os ingredientes do nosso sucesso incluem: leveduras naturais
de todas as 109 parcelas; fermentacdo lenta e esponténea; estacdes refletidas
em nossos vinhos; efervescéncia medida; dosagem apenas nas safras Extra-Brut
e ndo dosadas.

Produtor: Roger Coulon

Regiao: Champagne - Franca Grad. Alcodlica: 12.5%

Amadurecimento:
60 meses em barricas de carvalho

60% Chardonnay, 35% Pinot Noir, 5% Pinot Meunier.
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Champagne 2016

Hauts Partas
Grand Cru

A evitacdo de produtos gquimicos, filtracdo, colagem e o uso de leveduras indigenas
classificam o Champagne Roger Coulon entre os vinhos nautral. DESDE 2019, todo
o vinhedo foi convertido em orgénico. O Domaine confirma uma abordagem
natural sobre o seu. Os ingredientes do nosso sucesso incluem: leveduras naturais
de todas as 109 parcelas; fermentacdo lenta e esponténea; estacdes refletidas
em nossos vinhos; efervescéncia medida; dosagem apenas nas safras Extra-Brut
e ndo dosadas.

Produtor: Roger Coulon

Regido: Champagne - Franca | ©rad: Alcoodlica: 12%

Amadurecimento:
10 meses em barricas de carvalho

100% Chardonnay.
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R, *+55 (47) 3091-3039
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